
スペイン/バスク/DOゲタリアコ・チャコリナ

レサバル（Ｒｅｚａｂａｌ）は１９９６年
スペイン・バスク地方のＤＯゲタリアコ・チャコリナ（ＧＥＴＡＲＩＡＫＯ・
ＴＸＡＫＯＬＩＮＡ）にあるサラウツ（ＺＡＲＡＵＴＺ）にワイナリーを創
設しました。
最新設備のもと、伝統的な醸造方法でチャコリワインを丁寧に作っている
ごく小規模のワイナリーです。

カンタブリア海に面する東斜面にワイン畑があり、葡萄の木は１．８メート
ルのエンパラードアルト（“emparrado alto”）と称する棚に栽培されていま
す。雨が多く湿度が高い日本のワイン畑の、”棚つくり”を思わせます。

栽培されている葡萄は主に白葡萄のオンダリビ・スリ（ＨＯＮＤＡＲＲＡ
ＢＩ　ＺＵＲＩ）８０％で、その他にはリースリング、プティ・コルボウ、シ
ャルドネ、黒葡萄のオンダリビ・ベルツァ（ＨＯＮＤＡＲＲＡＢＩ　ＢＥＲ
ＺＡ）が栽培されています。

チャコリはアルコール度数がやや低めで、微発泡の辛口白ワインです。
地元バスクでは”エスカンシア”と呼ばれる高い位置からグラスに注ぐスタ
イルが一般的です。

チャコリ特有の酸味が魚介類全般にとてもよくあいます。
特にまぐろ・すずき・アンチョビ・しゃけ、などとの相性は抜群です。

　　　チャコリ・レサバルチャコリ・レサバル
容量：750ml
葡萄品種：オンダリビ・スリ98％　
　　　　 リースリング、プティコルボ、シャルドネ 2％

参考上代：2,835円（税込）

S-53

輸入元：株式会社キムラ　広島市中区羽衣町13-12　TEL：082-241-6703　FAX:082-241-4375　http://www.liquorlandjp.com

●お酒は20歳になってから。


